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ANZEIGE

Gastro-SzenederRegion
Der Gasthof Rausch in Ledenitzen begeistert die Jüngsten – aber nicht nur.

GA STHOF RAU S CH , L ED EN I TZ EN

Schweinsbraten,LeberundPonyreiten

Wenn ein Gasthof seit dem
Jahr 1880 (!) von einer Fa-
milie betrieben wird,

dann darf man ohne Zweifel von
Tradition sprechen. Eben diese
Tradition findet sich beim Gast-
hof Rausch in Ledenitzen auch
auf der Speisekarte wieder.
Montags gibt es Leber, Mitt-
wochs Gulasch und am Sonntag
muss es ein Schweinsbraten
sein.Wobei es neben den Tages-
spezialitäten auch zahlreiche
weitere Gerichte gibt. Und vor
allem die Dessertkarte! Pala-
tschinkenmitGrantn,Haselnüs-
sen, Marillenmarmelade oder
Eis. „Wir setzen auf Haus-
mannskost, aber das auf hohem

Neben Familien setzt
man auch auf kleinere
Hochzeitsgesellschaf-
ten und Firmenfeiern
– schließlich hat man
im Stammhaus und
dem angrenzenden

Gästehaus genügend
Zimmer zur Verfügung,

sollte es einmal später werden.
Die wurden übrigens erst 2013
generalsaniert. Ruhetag gibt es
in den nächsten Wochen übri-
gens noch keinen – man hat die
Sommersaison verlängert.
Adresse: Ledenitzen, St. Gregorweg 9,
(04254) 2844
Öffnungszeiten: täglich.WarmeKüche von
11:45 bis 14 Uhr und 17.30 bis 21 Uhr

Niveau“, sagt Chef Jo-
hannes Graber. Vor al-
lem aber setzt man
auch auf Kinder.
Täglich gibt es eine
Vorstellung im Kin-
derkino, Ponyreiten
und Traktorfahren,
gleich neben dem idylli-
schenGastgarten, der anden lie-
bevoll renovierten Stadel an-
grenzt, beginnt ein Bauern-Sky-
walk über die angrenzende Alm.
Für die jungen und jung geblie-
benen Gäste gibt es einen Fuß-
ballplatz, für die älteren Genie-
ßer gibt es Weine vom Weingut
Umathum, aus Jeruzalem sowie
dem Collio.

Bekanntes vom
Trastevere-Koch
Die Pächter der Pizzeria in der
Leiningengasse wechselten in
den letzten Monaten schneller,
als man bestellen konnte. Nun ist
aber Konstanz eingekehrt – und
ein erfahrener Koch. Harald Pe-
tek, einst Küchenchef im Traste-
vere, bäckt nun hier seine Pizzen;
und das in bekannter Qualität.
Das Mittagsmenü gibt es ab 6,90
Euro beziehungsweise mit Salat
um 7,90 Euro. Abends setzt man
auf Muscheln, frische Fische.
Wenn noch der Service klappt,
besteht die Chance auf einen
Dauermieter.
Adresse: Villach, Hauptplatz/Leiningengas-
se, Telefon (0660) 7755232
Öffnungszeiten: Di. bis Sa. 11.00-14.30 und
17-22 Uhr, Mo., So. und Feiertag Ruhetage

LA GONDOLA , V I L L ACH

Harald Petek kocht jetzt im La
Gondola am Hauptplatz auf

Hausmannskost
samt passen-
der Atmosphäre
biete der Alpe
Adria Gasthof
Rausch in Lede-
nitzen KK (2), CIK,

PLANKENAUER

Mag. Peter Seppele
Peter Seppele GmbH, Feistritz/Drau
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Wenn auch Sie mit Ihrem Unternehmen dabei sein möchten:
Martin Schaller-Fercher, Tel. 0699 / 15800158, martin.schaller@kleinezeitung.at
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